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Vorwort

WARNUNG - Zu lhrer Sicherheit!

Bitte lesen Sie vor der Inbetriecbnahme des Grillgerates die Gebrauchsanleitung,
insbesondere alle Sicherheits- und Warnhinweise sorgfaltig durch, ebenso das am Grillgerat
angebrachte Warnschild. Bitte achten Sie darauf, dass das Warnschild in einem leserlichen
Zustand gehalten wird.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung flr die spatere Verwendung bis zur Entsorgung des
Grillgerates auf.




1. Produktidentifizierung

Typenbezeichung: GrillFassl GF501
Seriennummer:

Die Typenbezeichnung und die Seriennummer sind am Grillgerat auf der Metalletikette unter
dem linken Griff angegeben.

Name des Herstellers:

Metallverarbeitung und Innovationen
Dl. Dr. techn. Bernhard Feistritzer
Tel./Mobil: +43 (0) 677 62781462
E-Mail: servus@grillfassl.at
Homepage: www.grillfassl.at

2 Produktbeschreibung und technische Daten

21 Produktbeschreibung

Das GrillFassl GF 501 ist ein mit Holzkohle, Holzkohlebriketts, Holz oder Holzbriketts
betriebenes Grillgerat fur den Einsatz im Freien mit mehreren Anwendungsmaglichkeiten:

Es kann zum - Grillen
- Backen
- Braten
und als - offenes Feuerfass

verwendet werden.

Das GrillFassl besteht aus einem rostfreien Gehause, welches aus einem gebrauchten 50
Liter Bierfass hergestellt ist, aus einem in das Gehause hdéhenverstellbar eingebauten
Brennstoffbehalter mit Luftzufuhrregelung, sowie mehreren Anbauteilen und Zubehdr. Zum
einfachen Anziinden des Brennstoffes und zur leichten Bedienung ist das GrillFassl mit dem
innovativen 3-Roste-Grillsystem ausgestattet (Anzindrost, Feuerrost, Grillgutrost).

Bitte beachten Sie, dass das Gehduse in seinem ,ersten Leben“ als Bierfass in einer
Brauerei gedient hat. Aus dieser Nutzung weist das Fass noch Verformungen, Dellen,
Kratzer und andere Beschadigungen auf. Diese wurden fir die Herstellung des GrillFassls
bewusst nicht entfernt und haben auf die Funktion des Grillgerates keinen Einfluss. Von der



Brauerei eingestanzte Seriennummern und andere Aufschriften wurden ebenfalls im Bierfass
belassen. 50 Liter Edelstahlbierfasser werden von den Brauereien in unterschiedlichen
Varianten und Ausfihrungen verwendet. Dementsprechend werden je nach Verfugbarkeit
auch unterschiedliche Ausflihrungen zur Herstellung der GrillFass| verwendet.

Somit unterscheidet sich jedes GrillFassl von einem anderen
und das macht lhr GrillFassl zu einem Unikat.

Die Anbauteile konnen fir den Grillbetrieb und den betriebslosen Zustand des GrillFassls
unterschiedlich montiert werden.

Abbildung 1: GrillFassl im Betriebszustand

Abbildung 2: GrillFassl im betriebslosen Zustand

Das Girillgerat wird fertig zusammengebaut im betriebslosen Zustand geliefert.



2.2 Technische Daten

Gewicht: 25 - 28 kg inklusive mitgeliefertem Zubehor

Abmessungen: Lange x Breite x Hohe
Im betriebslosen Zustand: 41 cm x 51 cm x 53 cm
Im Betriebszustand: 41 cm x 83 cm x 66 cm
Durchmesser des Grillgutrostes: 36 cm

Maximale Brennstoffmengen:

Holzkohle: 1,0 kg

Holzkohlebriketts: 1,0 kg
3 Zu lhrer Sicherheit - Warnhinweise
3.1 Definitionen der Warnhinweise

GEFAHR!
bedeutet, dass Tod oder schwere Kérperverletzung und erheblicher Sachschaden eintreten
werden, wenn die entsprechenden VorsichtsmalRnahmen nicht getroffen werden.

WARNUNG!
bedeutet, dass Tod oder schwere Kbrperverletzung und erheblicher Sachschaden eintreten
koénnen, wenn die entsprechenden VorsichtsmalBnahmen nicht getroffen werden.

A VORSICHT!

mit Warndreieck bedeutet, dass eine leichte Koérperverletzung und ein Sachschaden
eintreten kénnen, wenn die entsprechenden Vorsichtsmalinahmen nicht getroffen werden.

VORSICHT!
ohne Warndreieck bedeutet, dass ein Sachschaden eintreten kann, wenn die
entsprechenden Vorsichtsmalnahmen nicht getroffen werden.

ACHTUNG!
bedeutet, dass ein unerwiinschtes Ergebnis oder ein unerwiinschter Zustand eintreten kann,
wenn der entsprechende Hinweis nicht beachtet wird.

HINWEIS!
bedeutet eine wichtige Information (ber das Produkt oder die Hervorhebung eines
Dokumentationsteils, auf den besonders aufmerksam gemacht werden soll.




3.2 Warnhinweise fir die Benutzung des Grillgerates — zu lhrer
Sicherheit:

GEFAHR!

- Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden!
Explosionsgefahr!

- Halten Sie die Grillfliche und die ndhere Umgebung frei von entflammbaren Gasen
und Flissigkeiten (Alkohol, Benzin usw.)! Explosionsgefahr!

WARNUNG!

Stellen Sie das Grillgerdt wéhrend des Betriebes auf einen ebenen und nicht
brennbaren Boden!

Achten Sie darauf, dass sich keine brennbaren Materialien und Gegensténde in der
Néhe des Grillgerétes befinden!

Verwenden Sie das Grillgerdt ausschlielich im Freien und nicht in geschlossenen
Réumen! Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung!

Betreiben Sie das Grillgerét nicht unter brennbaren Dédchern und Unterstdnden sowie
in Verbindungsgédngen zwischen Gebduden oder in Garagen, Zelten, Wohnmobilen,
Wohnwégen usw.

Nutzen Sie das Grillgerét nie bei starkem Wind!
Betreiben Sie das Grillgerét immer mit Bedacht und der nétigen Vorsicht!

Beim Grillen keine Kleidung mit weiten Armein oder losen Kleidungsteilen (z.B. Schal)
tragen, welche beim Bedienen des Grillgerétes in Brand gesetzt werden kénnten.

Achten Sie auf frei herumliegende Elektrokabel. Halten Sie diese fern von heil3en
Flachen des Grillgerédtes und von frequentierten Platzen.

Alkoholkonsum und/oder Drogenkonsum sowie Medikamenteneinnahme kénnen die
ordnungsmaBige und sichere Bedienung des Grillgerétes beeintréachtigen!

Halten Sie Séuglinge, Kinder und unbeteiligte Personen sowie Haustiere vom heil3en
Grillgerét fern und lassen Sie Séuglinge, Kinder und Haustiere nicht ohne Aufsicht in
die Ndhe des heil3en Grillgerétes!

Lassen Sie das in Betrieb befindliche Grillgerét nie unbeaufsichtigt!

Léschen Sie niemals gliihenden Brennstoff mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten -
weder im heillen noch im kalten Grillgerét - ab! Die innenliegenden Teile kénnten
beschédigt werden sowie besteht auch die Gefahr des Verbriihens durch
Dampfeinwirkung.



- Lassen Sie Sauglinge und Kinder nicht mit Verpackungsmaterialien (Folien, Styropor,
Plastikbeutel usw.) spielen. Diese bergen oft nicht erkennbare Gefahren! Z. B.
Erstickungsgefahr. Verwahren Sie Verpackungsteile an nicht zugénglichen Orten auf
oder entsorgen Sie diese vorschriftsmaliig.

AVORSICHT!

- Dieses Grillgerét wird sehr heil8 und darf wéhrend des Betriebes nicht bewegt werden!

- Bertihren Sie nie das heil3e Grillgerét oder Teile davon mit der ungeschiitzten Hand
oder anderen Kérperteilen! Verbrennungsgefahr!

- Achten Sie vor der Inbetriebnahme des Grillgerdtes darauf, dass das
Funkenschutzblech vor der Lufteintrittséffnung des Brennstoffbehélters frei beweglich
nach unten héngt.

- Tragen Sie wéhrend des Grillens den Schutzhandschuh und benutzen Sie eine
geeignete Grillzange mit langem Griff.

- Beriihren Sie niemals mit einer Ascheschicht bedeckte Holzkohle oder
Holzkohlebriketts, Asche sowie Grillzubehérteile, z.B. den Grillgutrost, um zu testen,
ob diese noch warm sind.

- Verwenden Sie den beigelegten universellen Handgriff sowie den Schutzhandschuh,
um heilBe Zubehorteile des Grillgerdtes anzuheben und zu bewegen.

- Lassen Sie das Grillgerdt und das heil3e Grillzubeh6ér vor dem Reinigen Vvéllig
abkiihlen! Verbrennungsgefahr! Beschéadigungsgefahr!

- Zum Entleeren der Asche aus dem Ascheauffangbehélter miissen das Grillgerét, die
Asche und die Uberreste von Kohle vollkommen abgekiihlt sein.

VORSICHT!

- Einige Teile des Grillgerdtes (Brennstoffbehélter, Grillrost, Feuerrost, Anziindrost)
bestehen aus Gusseisen, welches sehr gute Wéarmeleiteigenschaften besitzt, aber
schlagempfindlich ist. Lassen Sie diese Teile nicht fallen oder schlagen Sie nicht auf
diese Teile, da diese beschédigt werden kénnen.

- Rollen Sie das Grillgeréat nicht und stellen Sie es nicht auf den Kopf, da die Griffe oder
innenliegende Teile beschédigt werden kénnten.

ACHTUNG!

- Verwenden Sie als Brennstoff nur Holzkohle, Holzkohlebriketts, Holzbriketts oder Holz!



- Nur Anziindhilfen entsprechend der Norm EN 1860-3 verwenden.

- Legen Sie das Grillgut erst auf, wenn die Holzkohlen oder die Holzkohlebriketts
vollstdndig mit einer diinnen Ascheschicht bedeckt sind und sich keine Flammen mehr
bilden (nach 15 bis 30 Minuten Anheizphase).

- Kontrollieren Sie das Grillgerdt vor Inbetriebnahme auf dessen Vollsténdigkeit und
Funktion!

- Heille Teile wie Deckel oder Grillrost nie auf brennbaren oder hitzeempfindlichen

Untergrund ablegen!
4. Aufstellen und Erstinbetriebnahme
4.1 Bestandteile des Grillgerates
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Abbildung 3: Bestandteile des Grillgerates



Das Grillgerat besteht aus:

A)

B)

E)

K)

Einem originalen, gebrauchten 50 Liter Edelstahlbierfass, welches als Gehause flr
das Grillgerat dient. Dieses besitzt vorne eine grofle Bedienéffnung und seitlich zwei
Tragegriffe. Das Bierfass dient auch als Auffangbehalter fur die Asche.

Einem aus 3 Teilen bestehenden, innenliegenden, aus Gusseisen gefertigten
Brennstoffbehalter. Dieser besitzt oben eine trichterférmige Feuerwanne und nimmt
im unteren Bereich die Luftregeleinrichtung auf. Der Brennstoffbehalter ist im Bierfass
hdhenverstellbar montiert.

Einem Schieber fir die Luftzufuhrregelung: Dieser ist im vorderen Teil des
Brennstoffbehalters beweglich angebracht. Dieser Schieber ist manuell und stufenlos
zu bedienen und 6ffnet und schliefldt die Luftzufuhr zum Brennstoffbehalter. Bewegen
Sie den Schieber nach links, wird die Luftzufuhréffnung vergroRert.

Einem Funkenschutzblech: Dieses ist am Brennstoffbehalter vor der
Lufteintritts6ffnung frei beweglich nach unten hangend befestigt. Es verhindert im
Betrieb, dass Funken aus der Luftzufuhréffnung nach aufden spritzen kénnen.

Einer Kette mit Griffblech: Mithilfe dieses Griffbleches und der Kette bewegen Sie
durch Anziehen und Nachlassen den innenliegenden Brennstoffbehalter nach oben
oder unten. Damit haben Sie neben der Luftzufuhrregelung eine zweite Mdglichkeit, die
Hitze am Girillgutrost zu regulieren. Das Griffblech kann man auch als Flaschendffner
benutzen.

Einem Anziindrost (Rost mit dem kleinsten Durchmesser): Dieser dient zum
Platzieren von Anzindhilfen.

Einem Feuerrost mit drei kurzen Beinen (Rost mit dem mittleren Durchmesser): Auf
diesem wird das feste Brennmaterial wie Holzkohle oder Holzkohlebriketts platziert.

Einem Grillgutrost (oberster, grofiter Rost) mit zwei einklappbaren Griffen, welcher
am oberen Rand des Bierfasses platziert wird.

Einem Windschutzblech mit zwei Haltestaben, welches am oberen Rand des
Bierfasses eingesteckt wird. Das Windschutzblech dient im betriebslosen Zustand zur
Abdeckung der Bedienéffnung im vorderen Bereich des Bierfasses.

Warmhaltegitter: Dieses dient zum Warmhalten von fertig gegrilltem Grillgut und wird
am Windschutzblech befestig.

Einem Deckel mit folgenden Funktionen:

a) Dicht aufgesetzt dient er als Abdeckung zum Schutz des GrillFassls vor jedem
Wetter im betriebslosen Zustand.

b) Als Abstellhilfe eingehangt in der Offnung, welche sich links tber dem Griff des
Bierfasses befindet.




4.2

A)

B)

c) Als Tablett zum Servieren.

d) Lose aufgesetzt am Grillgerat (die Hohlseite zeigt nach unten) als Abdeckung fir
das Backen von Brot, Kleingeback, Kuchen, Pizza oder Flammenkuchen in
Verbindung mit dem separat erhaltlichen Backstein.

e) Als Bratpfanne in Verbindung mit dem universellen Handgriff.

ACHTUNG! Bei der Verwendung des Deckels als Bratpfanne kann sich dieser
durch die grol3e Hitzeeinwirkung verfdrben und leicht verformen. Dies beeinflusst
die Funktionsweise des Deckels aber in keiner Weise.

Zum GrillFassl mitgeliefertes Zubehor

Lochpfanne

Die Lochpfanne verwenden Sie zum Braten von Kastanien oder zum Roésten. Um die
Lochpfanne verwenden zu kénnen, missen Sie zuerst den universellen Handgriff an
dieser befestigen.

Universeller Handgriff

Dieser kann an der Lochpfanne, am Deckel sowie am separat erhaltlichen Wok
befestigt werden. Mit dem Handgriff kénnen auch der Anziindrost, der Feuerrost sowie
der separat erhéaltliche Backstein sicher angehoben und bewegt werden.

Zum Befestigen des universellen Handgriffs an der Lochpfanne schrauben Sie beim
Griff die Randelschraube etwa 5 mm auf. Bei der Lochpfanne sind zwei Locher durch
ein angenietetes Blech verstarkt. Schieben Sie zuerst das locker geschraubte Blech
des Griffes Uber den Rand der Pfanne und stecken Sie danach die beiden
Stahlstabenden des Griffes durch die beiden mit Blech verstarkten Locher der Pfanne.
Nun koénnen Sie die Réandelschraube wieder festschrauben und die Lochpfanne
benttzen (siehe Abbildung 4). Zur Befestigung des universellen Handgriffs am separat
erhaltlichen Wok gehen sie gleich vor.

Abbildung 4: Befestigung des Handgriffs an der Lochpfanne



C)

D)

Zur Befestigung des universellen Handgriffs am Deckel schieben Sie zuerst das locker
geschraubte Blech des Griffes lUiber den Rand des Deckels und neigen Sie danach den
Griff derart nach hinten, dass die beiden Stahlstabenden unter dem Deckel zu liegen
kommen. Nun schrauben Sie die Randelschraube wieder fest (siehe Abbildung 5).
Sollte beim ersten Anheben des Deckels der Griff wieder etwas locker werden, ziehen
Sie die Randelschraube nochmals nach.

Abbildung 5: Befestigung des Handgriffs am Deckel

Um den separat erhaltlichen Backstein mit dem universellen Handgriff anzuheben,
schrauben Sie zuerst das Klemmblech auf dem Handgriff mit der Randelschraube fest.
Danach haken Sie den Backstein zwischen den beiden Stahlstabenden auf der
Unterseite des Backsteins und der umgebogenen Lasche des Klemmbleches am
oberen Rand des Backsteins ein (siehe Abbildung 6).

Vorsicht! Der Backstein ist mit dem Handgriff nicht fest verbunden. Beachten Sie beim
Hantieren des Backsteins mit dem universellen Handgriff, dass dieser bei ruckartigen
Bewegungen aus der Haltevorrichtung herausrutschen kann!

F

Abbildung 6: Anheben des Backsteins mit dem universellen Handgriff

Schutzhandschuh aus Leder

Biirste mit Metallschaber zum Reinigen des Grillgutrostes.
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4.3 Aufstellen und Umbau des GrillFassls in den Betriebszustand:

1. Nehmen Sie das Grillgerat aus dem Lieferkarton und stellen Sie dieses auf einen
ebenen, nicht brennbaren Untergrund.

2. Nehmen Sie den Deckel mit einem leichten Ruck vom Fass ab, drehen ihn um und
haken den Deckel seitlich in den daftr vorgesehenen Schlitz Giber dem linken Griff ein.
Siehe folgende Abbildung:

Abbildung 7: Einhangen des Deckels

3. Entnehmen Sie alle losen Zubehor- und Schutzverpackungsteile oben aus dem
Inneren des Grillgerates.

GEFAHR! Lassen Sie Sé&uglinge und Kinder nicht mit Verpackungsmaterialien (Folien,
Styropor, Plastikbeutel usw.) spielen. Diese bergen oft nicht erkennbare Gefahren! Z.B.
Erstickungsgefahr! Verwahren Sie Verpackungsteile an nicht zugénglichen Orten auf oder
entsorgen Sie diese vorschriftsmaRig.

VORSICHT! Der Brennstoffbehélter, der Grillgutrost, der Feuerrost und der Anziindrost
bestehen aus Gusseisen, welches sehr gute Waérmeleiteigenschaften besitzt, aber
schlagempfindlich ist. Lassen Sie diese Teile nicht fallen oder schlagen Sie nicht auf diese
Teile, da diese beschédigt werden kénnen.

4. Entfernen Sie die Transportsicherung (Kabelbinder aus Kunststoff) mit einem
scharfen Messer, mit welcher die Kette am Tragegriff des Bierfasses befestigt ist. Mit
der Kette und mit dem an deren Ende angebrachten Griffblech kann die Lage des
Brennstoffbehalters im Gehause verandert werden. Dazu erfassen Sie das Griffblech
und ziehen so an diesem, dass die Kette aus dem Schlitz der im Bierfass befindlichen
Kettenflihrungsoffnung herausgezogen wird (siehe Abbildung 8). Nun kénnen Sie durch
Nachlassen oder Anziehen der Kette die gewtlinschte Position des Brennstoffbehalters
einstellen. Zum Fixieren der Lage des Brennstoffbehalters lassen Sie die Kette wieder
im Schlitz der Kettenfihrungsoéffnung einrasten.

VORSICHT! Ergreifen Sie immer nur das Griffblech und nicht die Kette, wenn Sie
die Héhe des Brennstoffbehélters veréndern méchten, da Sie sich Teile der Hand
einklemmen und Sie sich verletzen kénnten.
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Abbildung 8: Héhenverstellung des Brennstoffbehalters

5. Nehmen Sie das Windschutzblech, das sich an der Vorderseite des Bierfasses befindet,
durch einen Ruck nach oben von diesem ab. Danach stecken Sie die beiden Haltestabe
des Windschutzbleches in die beiden Locher, welche sich im oberen Rand des Fasses
befinden.

6. Nachdem Sie das Windschutzblech von der Vorderseite des Fasses abgenommen haben,
kommt das Funkenschutzblech in der nun offenen Bediendffnung des Fasses zum
Vorschein. Entfernen Sie die Transportsicherung des Funkenschutzbleches.

VORSICHT! Achten Sie vor jeder Inbetriebnahme des Grillgerdtes darauf, dass das
Funkenschutzblech vor der Lufteintrittséffnung des Brennstoffbehélters frei beweglich nach
unten héngt.

7. Befestigen sie das Warmhaltegitter am Windschutzblech, indem Sie zuerst das
Drahtende, das sich hinten in der Mitte befindet, in das vorgesehene Loch des
Windschutzbleches einhaken. Danach lassen Sie die beiden seitlichen Haken am oberen
Rand des Windschutzbleches einrasten, sieche Abbildung 9.

Abbildung 9: Montage des Warmhaltegitters
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8. Am Girillgutrost sind zwei seitliche, gebogene Griffe montiert. Diese Griffe drehen Sie
nach auBen und haken die beiden Enden der Griffe in den langen Offnungen des
Grillgutrostes am dufReren Rand des Rostes ein, siche Abbildung 10.

Abbildung 10: Einhangen der Griffe des Grillgutrostes

Das GrillFassl ist nun fiir den Betrieb zusammengebaut.

4.4 Erstinbetriebnahme

GEFAHR! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden —
Explosionsgefahr!

ACHTUNG! Zum Anziinden werden Anziindhilfen nach der Norm EN 1860-3 zum Grillen mit
festen Brennstoffen — fiir Grillholzkohle und Grillholzkohlebriketts — empfohlen. EN 1860-3
Kurzbeschreibung: Anziindhilfen werden auf Eigenschaften fiir ,sichere Anziindhilfen“ sowie
auf ihre chemische Zusammensetzung Uberpriift, um schédliche Stoffe ausschlieBen zu
kdnnen, die sich eventuell beim Abbrennen verfliichtigen. Diese werden im Handel in fester,
fliissiger, dickfliissiger, gelartiger Form, etc. angeboten.

Vorgehensweise:

1. Kontrollieren Sie das Grillgerat vor Inbetriebnahme auf dessen Vollstandigkeit. Siehe
Abbildung 3 auf Seite 7.

2. Legen Sie den Anziindrost (Rost mit dem kleinsten Durchmesser) von oben in die

Feuerwanne des Brennstoffbehélters. Achten Sie darauf, dass dieser Anziindrost
gleichmafRig am unteren Rand der trichterférmigen Feuerwanne aufliegt.
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3. Offnen Sie die Luftzufuhréffnung mithilfe des Luftregelschiebers (nach links in Richtung
der Markierung I schieben). Wenn Sie Holzkohle als Brennmaterial verwenden, verteilen
Sie 4 bis 6 Anzindhilfen, z.B. Anzindwirfel, gleichmaRig auf dem Anzindrost. Bei
Verwendung von Holzkohlebriketts platzieren Sie die Anziindhilfen im Bereich der Mitte
des Anzindrostes. Legen Sie nun zur Probe den Feuerrost (Rost mit dem mittleren
Durchmesser) - mit den drei kurzen Beinen nach unten gerichtet - Gber die Anzindhilfen.
Achten Sie darauf, dass die Anziindhilfen nicht zu hoch sind und der Feuerrost nicht direkt
auf den Anzindhilfen aufliegt. In diesem Fall zerschneiden oder brechen Sie die
Anzindhilfen in niedrigere Stiicke, um eine starkere Rauchentwicklung beim Anziinden zu
vermeiden. Entfernen Sie nun wieder den Feuerrost und entziinden Sie die Anziindhilfen.

4. Nun legen Sie den Feuerrost - mit den drei kurzen Beinen nach unten gerichtet - wieder

Uber die brennenden Anziindhilfen. Verwenden Sie hierzu den Schutzhandschuh und den
universellen Handgriff.

A VORSICHT! Verbrennungsgefahr!

Abbildung 11: Anheben des Feuerrostes mit Hilfe des universellen Handgriffs.

5. Legen Sie das Brennmaterial (Holzkohle oder Holzkohlebriketts) auf den Feuerrost.

- Bei der Verwendung von Holzkohle verteilen Sie diese bei der Erstinbetriebnahme
etwa 4 — 5 cm hoch gleichmaRig am Feuerrost.

- Bei der Verwendung von Holzkohlebriketts als Brennmaterial ordnen Sie bei der
Erstinbetriebnahme etwa 15 bis 20 Briketts in der Form eines Kegels Uber den
brennenden Anzundhilfen am Feuerrost an.

Je nach Brennmaterial sollte dieses nach etwa 20 — 30 min. gleichmaRig glihen und mit
einer Ascheschicht bedeckt sein.

6. Verteilen Sie nun mit dem universellen Handgriff das glihende Brennmaterial gleichmafig
am Feuerrost. FUr die Erstinbetriebnahme warten Sie nun nochmals 30 min., damit der

Schutzanstrich auf den beiden Rosten und am Brennstoffbehalter verbrennen kann.

7. Danach kénnen Sie mit dem Grillen beginnen.
Fir das anschlieBende Grillen fahren Sie entsprechend Punkt 5.2 Pkt. 6 weiter fort.
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HINWEIS zum Schutzanstrich: Der aus Gusseisen hergestellte Brennstoffbehalter, der
Anzindrost und der Feuerrost sind flir den Transport mit einer Farbe auf Pflanzendlbasis
gegen Rostbildung geschitzt. Wahrend der Erstinbetriebnahme verbrennt diese
Schutzfarbe, wonach es in weiterer Folge bei diesen Teilen an der Oberflache zu
Rostbildung kommen kann.

Dies ist vom Hersteller beabsichtigt und beeinflusst die Funktionsweise dieser Teile in keiner
Weise.

Beim Grillgutrost wurde auf einen Rostschutz durch einen Anstrich bewusst verzichtet, um
jeglichen Einfluss von Verbrennungsriickstanden einer Farbe auf das Grillgut zu vermeiden.
Hierdurch kann es aber zu einer leichten Rostbildung auf der Grillgutrostoberflache kommen.
Diese beeintrachtigt die Verwendung des Grillgutrostes in keiner Weise und ist
gesundheitlich vollkommen unbedenklich.

Vor der ersten Verwendung streichen Sie den Grillgutrost mit Pflanzendl sparsam ein.
Legen Sie den Grillgutrost erst nach ca. 50 min. nach dem erstmaligen Anziinden des
Grillgerates, bzw. wenn der Schutzanstrich auf den anderen Teilen verbrannt ist, auf das
GrillFassl auf.

VORSICHT! Vermeiden Sie schnelle Temperaturdnderungen von Teilen aus Gusseisen.

Bei den drei Rosten kann es durch schnelle Temperaturdnderungen zu feinen Rissen im
Material kommen. Diese beeinflussen die Funktionsweise nicht, sofern nicht gréere Teile
von den Rosten abbrechen.

5 Gebrauch des Grillgerates

GEFAHR! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden —
Explosionsgefahr!

ACHTUNG! Zum Anziinden werden Anziindhilfen nach der Norm EN 1860-3 zum Grillen mit
festen Brennstoffen — fiir Grillholzkohle und Grillholzkohlebriketts - empfohlen.

5.1 Brennmaterial
Verwenden Sie nur folgende Brennmaterialien:

Holzkohle, Holzkohlebriketts, Holz, Holzbriketts
Bei Verwendung des Grillgerates zum Grillen oder Braten verwenden Sie Holzkohle oder
Holzkohlebriketts. Flir das Backen von Kuchen, Brot, Pizza und dergleichen verwenden Sie
Holzkohlebriketts. Diese liefern eine langer anhaltende und gleichmaRige Hitze. Holzkohle

und Holzkohlebriketts werden auf den Feuerrost gelegt.
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Bei Verwendung des Grillgerates als Feuerfass und zum Kastanienbraten verwenden Sie
trockenes Holz oder Holzbriketts. Diese Brennmaterialien legen Sie stehend ohne Roste auf
den Boden des offenen Brennstoffbehalters.

5.2 Anziindvorgang zum Grillen mit Holzkohle oder Holzkohlebriketts

1. Legen Sie den Anziindrost (Rost mit dem kleinsten Durchmesser) von oben in die
Feuerwanne des Brennstoffbehélters. Achten Sie darauf, dass dieser Anziindrost
gleichmaRig am unteren Rand der trichterférmigen Feuerwanne aufliegt.

2. Offnen Sie die Luftzufuhréffnung mithilfe des Luftregelschiebers (nach links in Richtung
der MarkierungI schieben). Wenn Sie Holzkohle als Brennmaterial verwenden, verteilen
Sie 4 bis 6 feste Anzindhilfen, z.B. Anziindwiurfel, gleichmaRig auf dem Anziindrost. Bei
Verwendung von Holzkohlebriketts platzieren Sie die Anziindhilfen im Bereich der Mitte
des Anzindrostes. Legen Sie nun zur Probe den Feuerrost (Rost mit dem mittleren
Durchmesser) - mit den drei kurzen Beinen nach unten gerichtet - Gber die Anzindhilfen.
Achten Sie darauf, dass die Anzindhilfen nicht zu hoch sind und der Feuerrost nicht direkt
auf den Anzindhilfen aufliegt. In diesem Fall zerschneiden oder brechen Sie die
Anzindhilfen in niedrigere Stiicke, um eine starkere Rauchentwicklung beim Anziinden zu
vermeiden. Entfernen Sie nun wieder den Feuerrost und entziinden Sie die Anziindhilfen.

3. Nun legen Sie den Feuerrost wieder Uber die brennenden Anzundhilfen. Verwenden Sie
hierzu den Schutzhandschuh und den universellen Handgriff (siehe Abbildung 11).

A VORSICHT! Verbrennungsgefahr!

4. Legen Sie das Brennmaterial (Holzkohle oder Holzkohlebriketts) auf den Feuerrost.

- Bei der Verwendung von Holzkohle verteilen Sie diese etwa 3 — 4 cm hoch
gleichmaRig am Feuerrost.

- Bei der Verwendung von Holzkohlebriketts ordnen Sie etwa 12 bis 15 Briketts in der
Form eines Kegels Uber den brennenden Anziindhilfen am Feuerrost an.

Da Holzkohle und Holzkohlebriketts in unterschiedlicher Qualitat (Intensitat der Hitze
sowie in der Brenndauer) erhaltlich sind, stellen die angegebenen Mengen an
Brennmaterial nur Richtwerte dar.

Durch die besondere Konstruktion des GrillFassls wird der Brennstoff besser
ausgenutzt und es wird oft weniger Brennmaterial bendtigt, als bei anderen
Grillgeraten.

Je nach Brennmaterial sollte dieses nach etwa 20 — 30 min. gleichmaRig glihen und mit
einer Ascheschicht bedeckt sein.

5. Verteilen Sie nun mit dem universellen Handgriff das glihende Brennmaterial gleichmafig
am Feuerrost.
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6. Danach klappen Sie die Griffe des Grillgutrostes aus, streichen diesen sparsam mit etwas
Pflanzendl ein und legen Sie den Grillgutrost nun auf den oberen Rand des Bierfasses.

Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist!

Hitzeregelung:

Wahrend des anschlieRenden Grillvorganges koénnen Sie die Hitze durch Offnen und
SchlielRen der Luftzufuhroffnung regeln. Bewegen Sie den Schieber nach links in Richtung
der Markierung I , wird die Luftzufuhréffnung gedffnet und die Temperatur am Grillgutrost
steigt. Beim Bewegen des Schiebers nach rechts in Richtung der Markierung 0 wird die
Offnung verkleinert und die Temperatur am Grillgutrost sinkt.

Die Regelung der Temperatur auf diese Weise bendétigt einige Zeit. Wollen Sie die
Temperatur am Grillgutrost schnell andern, so verandern Sie den Abstand des gliihenden
Brennmaterials zum Grillgutrost. Dazu bewegen Sie den Brennstoffbehalter mithilfe der
Kette und der daran hangenden Griffplatte nach oben oder nach unten. Zum Fixieren der
Lage des Brennstoffbehdlters lassen Sie die Kette wieder im Schlitz der
Kettenflihrungsoffnung einrasten.

Bei zu groRer Hitze kénnen Sie auch glihendes Brennmaterial vorsichtig mit einer langen
Grillzange aus dem Brennstoffbehalter enthehmen und in einen bereit gestellten, nicht
brennbaren und mit Sand gefllliten Behalter legen und dort abkiihlen lassen.

WARNUNG! Léschen Sie Brennmaterial niemals mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten, da

Verbriihungsgefahr durch Dampfeinwirkung besteht sowie der innenliegende, gusseiserne
Grill beschéadigt werden kann. Risse!

Alternativer Anziindvorgang mit Anziindholz:

Alternativ zum Anziinden des Brennmaterials mithilfe der am Anziindrost platzierten
Anzundhilfen kénnen Sie das Brennmaterial auch mittels Anziindholz entzinden. Dazu
wird der Anziindrost nicht benétigt. Den Feuerrost entnehmen Sie ebenfalls. Platzieren Sie
Papier oder auch Anzindhilfen am Boden des Brennstoffbehalters und dariber das
Anziindholz. Nun legen Sie den Feuerrost - mit den 3 Beinen nach unten gerichtet - in die
Feuerwanne des Brennstoffbehalters. Achten Sie darauf, dass das Anzindholz nicht zu
lange ist und den aufgelegten Feuerrost nicht beriihrt. Offnen Sie die Luftzufuhréffnung und
schieben Sie das Funkenschutzblech auf die Seite. Sie kébnnen nun das Papier oder die
Anzindhilfen durch die gedffnete Luftzufuhréffnung entziinden. Nach dem Anziindvorgang
achten Sie darauf, dass das Funkenschutzblech wieder vor der Luftzufuhréffnung frei
beweglich nach unten hangt. Wenn das Anziindholz brennt, platzieren Sie das Brennmaterial
(Holzkohle bzw. Holzkohlebriketts) entsprechend Punkt 5.2 Pkt.4 auf den Feuerrost und
fahren wie beschrieben weiter fort.

Der Vorteil bei der Verwendung von Anzundholz liegt darin, dass die Holzkohle bzw. die
Holzkohlebriketts schneller zu glihen beginnen und Sie schneller mit dem Grillen beginnen
kénnen. Verwenden Sie nur so viel und so dickes Anzindholz, dass dieses zu Beginn des
Grillvorganges bereits vollkommen verbrannt ist.
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5.3 Anziindvorgang fiir das Feuerfass - Braten von Kastanien - Backen
von Steckerlbrot / Stockbrot

ﬁ VORSICHT! Bei der Verwendung des GrillFassls als Feuerfass kann dieses an der
Oberflache besonders heild werden. Verbrennungsgefahr!

VORSICHT! Achten Sie darauf, dass es bei der Verwendung des GrillFassls als Feuerfass
zu verstérktem Funkenflug kommen kann und sich in der Néhe keine leicht entziindbaren
Gegenstédnde oder Fliissigkeiten befinden.

ACHTUNG! Stellen Sie das GrillFassl nur auf einem nicht brennbaren Untergrund auf.

Wenn Sie das GrillFassl auf einen auf Hitze empfindlich reagierenden Untergrund z.B. auf
eine Wiese stellen, kdnnen Sie diesen dadurch schiitzen, indem Sie vor der Inbetriebnahme
des Girillgerates einige Liter Wasser oder Sand durch die Bedienéffnung in den Unterteil des
Bierfasses auf dessen Boden geben.

Vorgehensweise:

1. Entfernen Sie alle Roste aus dem Brennstoffbehéalter und senken Sie diesen mithilfe der
Kettenbedienung auf die unterste Stellung ab.

2. Platzieren Sie Papier oder Anzindhilfen z.B. Anzindwirfel auf dem Boden des
Brennstoffbehalters und legen Sie Anziindholz dariiber. Offnen Sie die Luftzufuhréffnung,
schieben Sie das Funkenschutzblech auf die Seite und entziinden Sie nun das Papier
oder die Anzindhilfen durch die gedffnete Luftzufuhréffnung.

ACHTUNG! Nach dem Anziindvorgang achten Sie darauf, dass das Funkenschutzblech
wieder vor der Luftzufuhréffnung frei beweglich nach unten héngt.

3. Wenn das Anzindholz brennt, legen Sie Holzscheite aufrecht stehend oder auch
Holzbriketts in den Brennstoffbehalter.

4. Sobald die Holzscheite brennen, kdénnen Sie mithilfe der Lochpfanne mit dem
Kastanienbraten beginnen oder genieRen Sie einfach nur die Warme, das Feuer und
die angenehme Atmosphare, die das Feuerfass ausstrahit.

Tipp: Um die Lochpfanne am oberen Fassrand auflegen zu kdénnen, besitzt die Lochpfanne
auf der gegeniiberliegenden Seite des Griffes eine langliche Offnung. Diese Offnung kdnnen
Sie in einen der drei Drahtbigel, welche sich am oberen Fassrand befinden, einhdngen und
somit die Lochpfanne Gber dem Feuer auf dem oberen Fassrand auflegen.

Wenn Sie auf einem Holzstock einen aufgewickelten Brotteig backen wollen
(Steckerlbrot/Stockbrot), bendtigen Sie - im Gegensatz zum Kastanienbraten - keine
brennenden, sondern nur mehr gliihende Holzscheite. Warten Sie deshalb in diesem Fall, bis
der Grofteil der Flammen verloschen ist und beginnen Sie danach mit dem Brotbacken.
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Steckerlbrot/Stockbrot kénnen Sie aber auch (Uber glihender Holzkohle oder
Holzkohlebriketts backen. Lassen Sie sich Zeit fir das Backen und halten Sie mit dem
Brotteig auch genigend Abstand zur Glut (10 — 15 cm), damit dieser nicht verbrennt.

6 Beendigung des Grillens - nach der Grillsaison - Reinigung

6.1 Nach dem Grillen

1. Senken sie den Brennstoffbehalter in die unterste Stellung und schlieRen Sie die
Luftzufuhréffnung, indem Sie den Schieber im vorderen Bereich des GrillFassls
ganz nach rechts schieben.

2. In diesem Zustand lassen Sie das Grillgerat vollstandig auskuhlen.

3. Danach legen Sie den gereinigten Grillgutrost und alle Grillzubehorteile in das
GrillFassl und setzen den Deckel mit einem festen Druck dicht auf (Hohlseite nach
unten).

4. Das Windschutzblech haken Sie im vorderen Bereich des GrillFassls vor der
Bediendffnung wieder ein.

5. Das GrillFassl konnen Sie in diesem Zustand bei jedem Wetter im Freien stehen
lassen.

Aschebehilter leeren:

Die Asche fallt wahrend des Betriebs des Grillgerates vom Brennstoffbehalter durch die
Luftzufuhréffnung in den unteren Teil des Bierfasses auf den Bierfassboden. Dieser Teil des
Bierfasses dient als Ascheauffangbehalter und ist so grof3, dass es auch bei haufigem Grillen
meist reicht, die Asche nur einmal pro Grillsaison zu entleeren.

Dazu entnehmen Sie alle Zubehorteile und Anbauteile vom vollkommen abgekihlten
GrillFassl und stellen den innenliegenden Brennstoffbehélter auf die hdéchste Position.
Entleeren Sie die Asche aus dem GrillFassl nun durch die vordere Bediendffnung des
Bierfasses, indem Sie das Bierfass nach vorne kippen. Fangen Sie die Asche in einem
grolieren Behalter oder auf einer ausgebreiteten Plane auf.

ACHTUNG! Das Bierfass wiegt ca. 25 kg. Nehmen Sie bei Bedarf die Hilfe einer zweiten
Person zum Entleeren der Asche in Anspruch.

Wird das GrillFassl langere Zeit nicht benutzt, empfiehlt es sich, dieses an einem trockenen
Ort unter einer Uberdachung aufzustellen. So sind auch die Zubehdrteile aus Holz bzw. die
innenliegenden gusseisernen Teile vor Feuchtigkeit geschutzt.
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6.2 Reinigung

é VORSICHT! Lassen Sie das Grillgeréat und das hei3e Grillzubehér vor dem Reinigen
véllig abkiihlen! Verbrennungsgefahr!

Reinigen des Grillgutrostes:

Entfernen Sie zuerst eingetrocknete und eingebrannte Speisereste grob mit der beigefligten
Drahtblrste und der daran befestigten Spachtel.

a) Danach geben Sie den Grillgutrost entweder in die Geschirrspilmaschine oder waschen
diesen auch mit der Hand ab, lassen ihn trocknen und élen diesen hinterher sparsam mit
Speisedl ein. Nach dem Waschen entstehender oberflachlicher Rost beeinflusst die
Funktion des Girillgutrostes in keiner Weise. Dieser brennt sich bei der nachsten
Benitzung wieder ab.

oder

b) Sie legen den Grillgutrost nach der groben Reinigung beim nachsten Grillen auf offene
Flammen und brennen restliche Rickstande vom Grillgutrost ab. Danach kénnen Sie den
heilRen Grillgutrost nochmals mit der Drahtbdrste reinigen.

ﬁ VORSICHT! Nehmen Sie dazu den  Schutzhandschuh  zu  Hilfe!
Verbrennungsgefahr!

Warmbhalterost, Lochpfanne und Windschutzblech aus rostfreiem Edelstahl:

Legen Sie diese fir wenige Minuten in warmes Wasser, damit sich die noch anhaftenden
Speisereste erweichen und waschen diesen anschliefdend z.B. in der Geschirrspllmaschine.

Bierfass und Deckel aus rostfreiem Edelstahl:
Waschen Sie diese mit Wasser und einem fettldésenden Spulmittel ab.

Zum Entfernen von eingebrannten Speiseresten und eingebrannten Fettflecken verwenden
Sie einen harteren Spllschwamm und eventuell eine handelsibliche Handwaschpaste.
Zuvor lassen Sie Speisereste ein wenig aufweichen. Abschlielend reinigen Sie die Flache
mit fettldbsendem Splilwasser.

Durch grolRe Hitzeeinwirkungen kann sich der Deckel etwas verfarben und verformen.

Pflegen von Holzteilen: Holzteile am Zubehor reinigen Sie mit warmem Spllmittelwasser
und lassen Sie die Holzteile danach trocknen.

Lederhandschuh: Waschen Sie den Lederhandschuh nicht in der Waschmaschine. Reiben

Sie starke Verschmutzungen vorsichtig mit einer Handbirste und warmem Spulmittelwasser
ab. Lassen Sie diesen gut trocknen.
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7 Kontakt - Kundendienst

Sollte an Ihrem Grillgerat eine Reparatur notwendig sein, bendtigen Sie Ersatzteile, wollen
Sie lhr GrillFassl neu Uberholen lassen oder haben Sie Fragen zum GrillFassl, dann nehmen
Sie bitte Kontakt mit dem Hersteller auf:

Metallverarbeitung und Innovationen
DI. Dr. techn. Bernhard Feistritzer
Waldschach 56¢/5

A 8505 St. Nikolai im Sausal
Osterreich

Telefon: +43 (0)677 62781462
E-mail: servus@grillfassl.at
Homepage: www.grillfassl.at

Die gesetzliche Gewahrleistung betragt zwei Jahre und lauft ab Kaufdatum des Grillgerates.

8 Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung tber die ortliche Wiederverwertung.

Soll das Grillgerat entsorgt werden, flihren Sie dieses einer kommunalen Sammelstelle fir
Metalle oder einem lokalen Wertstoffverwerter z.B. einem Schrotthandler zu. Entsorgen Sie
das Girillgerat nicht Gber den normalen Hausmiuill.

Sie leisten hiermit einen wichtigen Beitrag zur Erhaltung der Umwelt.
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